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— Bu tasari, Tirk Standardlari Enstitiisii'niin Gida Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu'na bagl TK24 Gida
Teknik Komitesi'nce TS 12550 (2002)'nin revizyonu olarak hazirlanmistir.
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Bitkisel sivi yaglar - Yemeklik karisim sivi yag

1 Kapsam

Bu standard, yemeklik bitkisel sivi yaglarin karisimini kapsar. Yemeklik 6zelligi olmayan veya bu 6zelligini
yitirmis yaglar ile kendine has standardi olan ve o isim altinda piyasaya arz edilen yaglari kapsamaz.

2 Atif yapilan standard ve/veya dokumanlar
Bu standardda diger standard ve/veya dokumanlara atif yapiimaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtiimis ve asagida liste halinde verilmistir. * isaretli olanlar bu standardin basildid tarihte Ingilizce

metin olarak yayimlanmis olan Turk Standardlaridir.

TS No Tiirkge Adi ingilizce Adi
TS 342 Yemeklik zeytinyagi-Muayene ve deney | Methods of analysis for edible olive oils
yéntemleri
TS 545 Ayarli ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of standard solutions for volumetric
analysis
TS EN Hayvansal ve bitkisel yaglar-Analiz Animal and vegetable fats and oils - Preparation of
ISO 661 numunesinin hazirlanmasi test sample
TS EN Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi yaglar- | Animal and vegetable fats and oils - Determination
ISO 663 | Coézinmeyen safsizlik muhtevasinin of insoluble impurities content
tayini
TS 5038 | Hayvansal ve bitkisel yaglar-Sabun Animal and Vegetable Fats and Oils-Determination
miktarinin tayini Yemeklik bitkisel yaglar | of Soap Content
- Muayene metotlari
TS 2104 | Belirtegler - Belirteg ¢ozeltileri Indicators - Methods of preparation of indicator
hazirlama ydntemleri solutions
TS EN Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi yaglar | "Animal and vegetable fats and oils - Determination
ISO 3960 | - Peroksit degeri tayini - lyodometrik of peroxide value - lodometric (visual) endpoint
(gorsel) son nokta tayini determination”
TS 1607 | Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi yaglar | Animal and vegetable fast and oils-Determination
ISO 662 | - Rutubet ve ugucu madde tayini of moiture and volatile matter content
TS EN Su - Analitik laboratuvarinda kullanilan - | Water for analytical laboratory use - Specification
ISO 3696 | Ozellikler ve deney metotlari and test methods
TS 4664 | Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi yaglar | Animal and vegetable fats and oils - Sampling
EN ISO - Yag asitleri metil esterlerinin gaz
5508 kromotografisiyle analizi
TS 5039 | Hayvansal ve bitkisel yaglar - Mineral Animal and vegetable oils and fats - Determination
yag aranmasi ve miktarinin tayini and detection of mineral oils
TS 6182 | Meyve, sebze ve mamulleri - Kursun Fruits, vegetables and derived products -
miktari tayini - Alevsiz atomik Determination of lead content flameless atomic
absorpsiyon spektrometrik metot absorption spectrometric method
TS 7060 | Hayvansal ve bitkisel yaglar - Numune | Animal and vegetable fats and oils - Sampling
ENISO alma
5555
TS 7163 | Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi yaglar | Animal and vegetable fats and oils - Determination
ENISO - Trigliserit molekdllerinin 2- of the composition of fatty acids in the 2-position of
6800 konumundaki yag asitleri bilesiminin the triglyceride molecules
tayini
TS 11359 | Ambalajlanmis madde ve mamuller - Determination of mass and volume of the pre-
Kitle ve hacimlerinin kontrol esaslari packed goods
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3 Terimler ve tarifler

3.1 Yemeklik karigsim sivi yag

Bitkinin tohum ve meyvelerinden elde edilen, yemeklik 6zellii kazanmasi igin tek tek rafine edilerek
karistirilmis veya karisim halinde rafine edilmig, zeytin yagdi hari¢ en az iki veya daha fazla bitkisel yagin
karisimi olan ve gerektiginde mevzuatina uygun katki maddesi iceren mamul.

3.2 Yabanci madde
Yemeklik yagda kendisinden baska gozle gorulebilir her tirlii madde.

4 Ozellikler

4.1 Duyusal ozellikler
Yemeklik karigim sivi yaglarin duyusal 6zellikleri Cizelge 1’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 - Yemeklik karigsim sivi yaglarin duyusal 6zellikleri

Ozellik Deger
Tat ve koku Kendine 6zgu tat ve kokuda olmalidir.
Renk ve gorinus | Kendine 6zgul renkte olmali ve 40 °C’ta herhangi bir tortu gérilmemelidir.

Yabanci madde Bulunmamalidir.

4.2 Kimyasal ozellikler
Yemeklik karigsim sivi yagin kimyasal 6zellikleri Cizelge 2’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 2 - Yemeklik karigsim sivi yagin kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
Linolenik asit % (m/m), en ¢ok 3,5
Eridsik asit % (m/m), en ¢ok 1
Trigliseritlerin 2-konumundaki doymus yag asitleri % (m/m), 2,5
en ¢ok
Rutubet ve ugucu madde, 105 °C’ta % (m/m), en ¢ok 0,2
Coézunmeyen safsizliklar, % (m/m), en ¢cok 0,05
Sabun igerigi, % (m/m), en ¢ok 0,005
Serbest yag asitleri, (oleik asit cinsinden), % (m/m), en ¢ok 0,3
Peroksit sayisi, miliesdeger O,/kg, en ¢cok 10
Kursun (mg/kg), en ¢cok 0,1
Mineral yag (ppb), en ¢ok 50

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari
Yemeklik karigsim sivi yaglarin 6zellikleri ile bunlarin muayene ve deneylerine ait madde numaralari Cizelge
3’te verilmisgtir.
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Gizelge 3 - Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik madde no. Muayene ve deney madde no.

Ambalajlama ve isaretleme 6.1,6.2 5.2.2
Duyusal 4.1 5.21
Ucucu madde 4.2 5.3.1
Coézinmeyen safsizliklar 4.2 5.3.2
Sabun igerigi 4.2 5.3.3
Serbest yag asitleri 4.2 5.34
Peroksit sayisi 4.2 5.3.5
Kursun 4.2 5.3.6
Mineral yag 4.2 5.3.7
Linolenik 4.2 5.3.8
Erlsik 4.2 5.3.9
Trigliseritlerin 2-konumundaki 4.2 5.3.10
doymus yag asitleri orani

5 Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma
Ambalaj buyuklugl, son tiketim tarihi, parti, seri veya kod numarasi ayni olan ve bir seferde muayeneye
sunulan yemeklik karisim sivi yag bir parti sayilir. Partiden numune TS 7060 EN ISO 5555’e gore alinir.

5.2 Muayeneler

5.2.1 Duyusal muayene
Duyusal muayene bakilarak, tadilarak ve koklanarak yapilir ve sonucun Madde 4.1’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.2.2 Ambalaj muayenesi
Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak yapilir ve sonucun Madde 6.1 ve Madde 6.2'ye uygun olup
olmadigina bakilr.

5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN ISO 3696'ya uygun damitik su veya buna esdeger safliktaki su kullaniimalidir. Kullanilan
reaktiflerin timU analitik saflikta olmali, ayarl ¢ozeltiler TS 545’e, belirteg ¢ozeltiler TS 2104’e gore, analiz
numunesi ise TS EN ISO 661’e gore hazirlanir.

5.3.1 Rutubet ve ugucu madde tayini
Rutubet ve ugucu madde tayini, TS 1607 EN ISO 662’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.2 Coziinmeyen safsizliklar tayini
Cozinmeyen safsizliklar tayini, TS EN ISO 663’e gbre yapilir ve sonucun Madde 4.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.3 Sabun tayini
Sabun tayini, TS 5038’e gore yaplilir ve sonucun Madde 4.2°’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.4 Serbest yag asitleri tayini
Serbest yag asitleri tayini, TS 342'ye gére yapilir ve sonucun Madde 4,2.'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.5 Peroksit sayisi tayini
Peroksit sayisi tayini, TS EN ISO 3960’a goére yapilir ve sonucun Madde 4.2'ye uygun olup olmadigina
bakilr.
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5.3.6 Kursun tayini
Kursun tayini, TS 6182’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2°’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.7 Mineral yag tayini
Mineral yag tayini, TS 5039’a gbre yapilir ve sonucun Madde 4.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.8 Linolenik asit tayini
Linolenik asit tayini, TS 4664 EN ISO 5508'e gore yapilir, sonucun Madde 4.2'yve uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.9 Erusik asit tayini
Erusik asit tayini, TS 4664 EN ISO 5508'e gore yaplilir, sonucun Madde 4.2.'ve uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.10 Trigliseritlerin 2-konumundaki doymus yag asitleri tayini
Trigliseritlerin 2-konumundaki doymus yag asitleri tayini, TS 7163 EN ISO 6800’e gore yapilir, sonucun
Madde 4.2’ye uygun olup olmadigina bakilr.

5.4 Degerlendirme
Muayene ve deney sonuglarinin her biri standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az agagidaki bilgiler bulunmalidir:

- Firmanin adi ve adresi,

- Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarin adi,

- Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlari, gérev ve meslekleri,
- Numunenin alindigi tarih ile muayene ve deney tarihi, kullanilan metod

- Numunenin tanitiimasi,

- Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaralari,

- Deney sonuglari,

- Standarda uygun olup olmadig,

- Rapora ait parti, seri veya kod numarasi, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasayaarz

6.1 Ambalajlama
Yemeklik karisim sivi yag, mevzuatina uygun ambalajlarda veya dokme olarak piyasaya arz edilir.

6.2 Isaretleme

Yemeklik karisim sivi yag ambalajlarinin tGzerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve
bozulmayacak sekilde yazilir veya basilir. Ambalajin agzi agildijinda tekrar kapatilmamali veya tekrar
kapatildiginda acilip kapatildigi belli olmalidir. Dékme olarak piyasaya arz edilen yaglarda isaretleme
maddesinde bulunan bilgileri iceren fatura veya benzeri belge uriinle birlikte bulundurulur.

- Imalatgl, ihracatgl, ithalatgi firmalardan en az birinin ticari unvani veya kisa adi, varsa tescilli markasi
(sadece ithalat¢i firmanin ticari unvani veya kisa adinin yazilmasi durumunda, ambalajlar Uzerine, “Turk
Mali” ibaresinin yazilmasi),

- Bu standardin isaret ve numarasi ( TS 12550 seklinde),

- UrtinGin adi (Bitkisel sivi yaglar- Yemeklik karigim sivi yag),

- Firmaca tavsiye edilen son tuketim tarihi (ay ve yil olarak),

- Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

- Net miktari (en az mL veya L olarak),

- Buyuk ambalajlardaki kiiglk tiiketici ambalajlarin sayisi ve kitlesi (istege bagh).

Gerektiginde bu bilgiler ithalatgi Ulkenin istedigi yabanci dillerde de yazilabilir.
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7  Cesitli hukimler
imalatgi veya satici bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi yemeklik yag icin istendiginde
standarda uygunluk belgesi vermeye veya gdstermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu yemeklik

yagin;

- Madde 4’teki 6zelliklere uygun oldugunun,

- Madde 5’teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis oldugunun
belirtiimesi gerekir.

Not - Bu standardda yer almayan hususlarda, Turk Gida Kodeksi hikimlerine gore islem yapilir.

Yararlanilan kaynaklar
1 - Tark Gida Kodeksi. Bitki adi ile anilan yagdlar tebligi 2012/29

2 - Codex Alimentarius 2001. Fats, oils and related products, Sec.Ed.



